Ohen

PFi vyletech do pfirody jisté dojde i k tomu, Ze si budete sami vafit na ohnisti obéd a
vecer se u stanu sesednete k tdboraku.

Vzdy musi v takovém pfipadé platit zasada: ohen zakladame jen pod dozorem
vedouciho druziny, vZzdy na bezpe¢ném misté mimo les a vzdy tak, aby ohnisté bylo
chranéno kameny nebo drny a ohen se nemohl rozSifit.

A pak uz se musime rozhodnout pro druh ohné.

K vecernimu posezeni u taboraku je nejvyhodnéjsi pyramida nebo hranice, ktera
dava hodné svétla.

V noci sedi hlidka u malého hlidkového ohné a ¢as od ¢asu pfisunuje polena do
stfedu ohnisté.

K vareni mizeme vyhloubit do zemé lovecké ohnisté, ve kterém stoji kotliky pfimo na
Zhavém popelu a dfivi, nebo na dvou kamenech umisténych tak, aby vanek vétru
podporoval hofeni ohné.

PFi vafeni vétsiho jidla ve velkém kotli je nejvyhodnéjSi zapusténi ohnisté, nad

kterym je kotel zavéSen na kolicich.

A pozor! Pfed opusténim tdbora musime oher dobfe uhasit, popel zamaskovat do
vyhloubené jamy a zakryt drny a posbirat vSechny stopy po naSem pobytu v
pFirodeé...

Druhy ohni$ t

Pagoda

| kdyZ pagodu zna z pfiruc¢ek vétsSinou kazdy novacek,
da jeji pfiprava prece jen nékdy zabrat. Polena
borového nebo smrkového dfeva je dobré opatfit
zaseky, aby se nesesouvala. Vyplnh je ze suchého
klesti.

Hranice
efgn Na slavnostni oher jsou dobra podelné pulena polena
e o stejné délce. Vypli je opét klesti a tfisky. Kolem
Pl e slavnostniho ohné délame dva kruhy z kamend- vnitini
R tes = z vétSich a vnéjsi z mensich. Do vnéjSiho posvatného
S i kruhu smi vstoupit jen "ohnivec" povéren péci o ohen a
nacelnik &i sheriff.

Pyramida

PFi stavbé tohoto typu ohné je vhodné pouzit stfedni
opérny kil. Kolem né&j narovndme do kruhu. Suchy
vyvrat nebo pafezovy kofen umistény do prostied
pyramidy vykouzli pfi obfadnim zapalovani hezkou
atmosfeéru.




Hlidkovy ohe i

Muze horet celou noc, pokud ho hlidka pfikrmuje,
postrkovanim polen. Pfedpokladem je suché dievo,
které rychle nehofi.

Ohnist &€ a kamen

Na kratSi vypravé se pro vafeni buduje ohnisté ze dvou
kamend. Kotlik i tfeba panev na ném pékné sedi. Jen
kameny je nutné srovnat do stejné vysky, tfeba i
zahrabanim Casti nékterého z nich do zemé.

Z&vés kotliku

Jednoduchym zplsobem vareni v pfirodé je zavés
kotliku ve vidlicich. Kvdli vidlicim neni nutné sekat
zelené vétve stromu. Snadno je nahradime kulatinami
nebo silngjSimi kaly s vyfezem, které kfizem zarazite
do zemé a svazete provazem.

Kanadsky krb

Je neocenitelny vzdy, kdyZ potfebujeme chranit ohen
pred poryvy vétru a zabranit vétSim ztratam tepla. Jeho
sténa je z polinek o prdméru nejvys 10 cm. Usmérnuje
teplo a da se na ném susit i mokry odév.

Ohen lenoch

Si leckdo plete s kanadskym krbem. Jde o podobné
ohnisté, jen polena jsou naskladana na Sikmé kuly a po
nich se sesouvaji do ohné. D4 se na ném snadno
vysusSit provihlé & zmoklé dfevo.

Polni spora €ek

MuUZzeme postavit z kamena a jilu. Da se na ném vafit,
peci i smazit na panvi zaroven. Dobré je mit s sebou
maly rost. Nepouzivat ke stavbé kameny z potoka -
Zarem praskaiji.

Stolové ohnist &

Z nafezanych kulatin sroubime asi metr vysoky stolec,
ktery na horni ploSe pokryieme vrstvou jilu, na némz
rozdélame ohen.

Chipewajska kuchy n

Tuto konstrukci pouZzivaji kanadsti skauti. Je vdzana
lanem a hodi se pro delSi tabofeni. BE€hem desté muze
byt prekryta starou plachtou.






